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Certificato di Prodotto

Si dichiara che per I'Organizzazione:

OPAS ALIMENTARE S.r.l.

[l Prodotto

Carne di suino in tagli anatomici identificata come
Filiera Controllata O.P.A.S. “FC”

E conforme al

DT 033 Rev.2 del 2021-05-20 “Sistema di autocontrollo della filiera agroalimentare”

Food Feed and Farm Division Manager
Stefano Bertoncini

B odoos

Il mantenimento della certificazione & soggetto a sorveglianza annuale e subordinato al rispetto dei requisiti
contrattuali di Kiwa Cermet Italia.

Questo certificato e costituito da 2 pagine. La scheda tecnica che segue fornisce i dettagli del campo di
applicazione

OPAS ALIMENTARE S.r.l.

Sede Legale

Via Guastalla 21/A - 41012 Carpi MO - ltalia
Sedi oggetto di certificazione

Via Guastalla 21/A - 41012 Carpi MO - ltalia
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Scheda Tecnica allegata al Certificato

OPAS ALIMENTARE S.r.l.

Sede Legale

Via Guastalla 21/A - 41012 Carpi MO - ltalia
Sedi oggetto di certificazione

Via Guastalla 21/A - 41012 Carpi MO - ltalia

Riferimenti:
DT 033 Rev.1 del 2019-09-05 “Sistema di autocontrollo della filiera
agroalimentare” (¥*)

Prodotti oggetto di certificazione:

Carne di suino in tagli anatomici identificata come Filiera Controllata O.P.A.S.

“EC™

Caratteristiche oggetto della certificazione:

Sistema di autocontrollo igienico sanitario applicato alla filiera agroalimentare
(Stabilimento di Macellazione e sezionamento), attraverso |'applicazione di analisi
dei rischi e piano di autocontrollo igienico sanitario in tutte le fasi, controlli igienico
sanitari aggiuntivi lungo la filiera.

Sistema di autocontrollo del benessere animale (Stabilimento di Macellazione).

Food Feed and Farm Division Manager
Stefano Bertoncini

(@)M

(*)Le attivita di verifica sono limitate alla valutazione della conformita del prodotto ai requisiti del
Documento Tecnico indicato nella presente Scheda Tecnica. Il presente certificato non garantisce altre
caratteristiche del prodotto non citate nel Documento Tecnico.



